


B U L L E T I N  D ’ I N S C R I P T I O N
A  RETOURNER  

POUR LE  30  JANVIER  2007  AU  PLUS  TARD

N A N T E S  M A R D I  2 0  M A R S  2 0 0 7

Trophée 
Serbotel

D E S  É T A B L I S S E M E N T S  D E  C U I S I N E  C O L L E C T I V E  A U T O G É R É E

1er PRIX 2 CHÈQUES DE 1 500 €
ET POUR 2 ANS LE TROPHÉE À L’ÉTABLISSEMENT

Serbote l
A T L A N T I Q U E

Salon Inter Régional des Métiers de Bouche
et de l'Hôtellerie

-

CONCOURS

NAT IONALCONCOURS

NAT IONAL

666

ORGANISÉ AVEC LA COLLABORATION 
DES CUISINIERS INDÉPENDANTS

DE CUISINE COLLECTIVE AUTOGÉRÉE
DE LOIRE-ATLANTIQUE

Association Culinaire 
des Établissements Hospitaliers 

de France

Association des Cuisiniers 
de Collectivités de l’Éducation

Nationale

PRISE EN CHARGE DES ÉQUIPES SÉLECTIONNÉES (FRAIS DE DÉPLACEMENT ET HÔTEL).



FICHE TECHNIQUE
Réservé aux établissements de cuisine collective autogérée

Total denrées :

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Total denrées :

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(1) Prix Unitaire Hors Taxe (2) Prix Total Hors Taxe

N
e 

pa
s j

oi
nd

re
 d

e 
ph

ot
o

HORS D’ŒUVRE

Titre de la recette :
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Progression du travail
Denrée

Nature

N°

Nombre
de personnes : 10

Poids

P.U.H.T.(1) P.T.H.T.(2)

Valorisation
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DESSERT
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