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Remise des prix
Concours européen de cuisine
« Les Lauriers d’or de Serbotel »

Lundi 19 mars 2007

Trophée européen de la cuisine « Les Lauriers o’'@& Serbotel

Le salon Serbotel organise son 3eme Trophée Eunaggeuisine « Les Lauriers d’Or » et met en avant
les futurs chefs européens de la cuisine de der@a&irconcours est ouvert a tous les cuisiniers dgeés
22 & 32 ans, en activité.

Chaque équipe a réalisé un plat a base de barspopersonnes. Le gagnant a réalisé un bar erleail
de coquilles de Saint-Jacques, assaisonné auxsépashées. Jus d’écrevisse au citron et beurre.
Coussinets de poireaux grillés avec deux farcépes cuits a la creme avec coquilles Saint-Jacgfues
germes de fenouil. Topinambours grillés, assaispanggingembre. (Eufs de saumon aux herbes vertes.

A suivre un dessert au chocolat. Chocolat au fawhecolat cremeux accompagné de fruits séchés
arrosés au rhum. Gelée d'orange, glace au fromlage & I'écorce d’orange.

L’épreuve s’est déroulée de 7 h 30 pour le pregrieupe et de 13 heures a 17 heures pour le second
groupe.

Six pays européens et huit candidats participa@iet événement : I’Allemagne, la Belgique, la
Finlande, la France, la Pologne, la Suéde.

Monsieur Joél Robuchon, président d’honneur

Monsieur Santi Santamaria, chef étoilé espagnékigent du jury

Monsieur Jean-Yves Gueho, chef cuisinier nantaibAdiantide, président de la commission « Lauriers
dor »

« 1% prix : Adam Dahlberg (Suéde)
2°™prix : Steve Deconirck (Belgique)
prix : Cédric Chabaudiére (France)
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Dés son plus jeune age, Adam Dahlberg, 29 ansivalsichemin qui, tout naturellement, I'a conduit
derriére les fourneaux. Son pere Tdrje était seraalStadshuskallen a Stockholm. Quoi de plus ekatur
alors que papa trouve a son fiston un job d’appdéntiere le comptoir, ou il travailla si bien dueut

étre affecté au service du restaurant et un peutptd a la cuisine. Adam s’y plut tellement queHheix

fut facile : formation en hétellerie et restauratié la Restaurangskolan auprés du lycée de Jakgsibse
Stockholm. Depuis, les choses se sont enchainélesdmémes. Adam a eu comme maitre collegues
les plus grands cuisiniers suédois, parmi lesdeethampion du monde Mathias Dahlgren, vainqueur
du Bocuse d’Or 1997.



