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Remise des prix Mercredi 21 mars 2007

Coupe d’Europe de la boulangerie artisanale

« Les Pellons d'Or »

La Coupe d’Europe de la boulangerie, organiséeidd@93 par la Fédération des Boulangers de
Loire-Atlantique a pour objectif de :

Valoriser le métier de I'artisan boulanger

Prouver le savoir-faire de I'artisan sur le marehéopéen

Associer les différents partenaires de la filienedgnamisme de la
boulangerie artisanale

Favoriser les échanges professionnels pour déveldpeonnaissance des
nombreuses cultures européennes de la boulangerie.

Neuf pays européensont participé cette année au concours : le Darlenmd&spagne, le
Portugal, I'ltalie, le Luxembourg, les Pays BasPtdogne, la Suisse et la France.

Chague équipe de trois concurrents a réalisé ejpungée :

Une piece artistique sur le theme du cirque

Une corbeille de 6 variétés de pains, de formesleetcompositions
différentes

Un plateau de 6 sortes de viennoiseries de formdeetompositions
différentes

Le trophée des Pellons d'Or :

Les Pellons d'Or : LA FRANCE
Thomas Planchot — Catégorie Pains
Alexandre Pozzoli — Catégorie viennoiseries
Sylvain Cabane — Catégorie Piéce décorée

Les Pellons d’argent : LA SUISSE

Les Pellons de bronze : LE LUXEMBOURG



